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Vorwort

Kuchen & Co. fur Geniefler

Ob Cupcakes, Minitértchen, Brownies oder saftige Ku-
chen, frisch und fruchtig oder schokoladig, einfach zuzu-
bereiten und gelingsicher — hier findet jeder das Richtige
und sein Lieblingsrezept fir die vielen stiBen Momente
im Leben.

Sifle Snacks und Kleinigkeiten

Hier bieten sich Fruchtbliten, Cookies, Croissants, siBe
Minipizzen und viele Kostlichkeiten mehr fir GroB und
Klein an, die ganz schnell auf den Tisch zu bringen sind
—zum GenieBen als Frihstlck, Dessert oder kleiner Snack

zwischendurch.
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PHILADELPHIA® TORTEN
Heute backt der Kuhlschrank

Hier sind sie — die berhmten Philadelphia Torten und
Eistorten, bei denen Kuhlschrank oder TiefkUhltruhe statt
Backofen zum Einsatz kommen. Das Ergebnis: leckerste
Torten, ob nun Kirsch-Mohn, Multivitamin, Campari-
Orange oder ein Oreo®-Pandabar.

Herzhaft Gebackenes
fir jeden Tag

Das geht schnell und schmeckt toll: Vom Flammkuchen
Uber Pizza und Hahnchenfilet bis hin zu Auflaufen und
pikanten Muffins — hier ist fir jeden GenieBer garantiert
etwas dabei.
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Vorwort

Es gibt viele kleine Dinge, die uns ganz einfach und
zuverlissig gliicklich machen: der erste sonnige Tag
nach einer langen Schlechtwetterwoche, jemandem
etwas schenken, das diesen richtig freut, selbst un-
erwartet ein Geschenk bekommen, ein iiberra-
schendes Kompliment...und auf jeden Fall: ein
selbst gebackener Kuchen.

Beim Backen macht schon die Zubereitung Appetit:
den Teig mit den Hinden kneten, Philadelphia, Jo-
ghurt und Friichte zu einer feinen Creme schlagen
(und schon mal ein Loffelchen probieren), Duft,
der die Kiiche erfullt, wenn wir die Ofentiir nur ein
klein wenig 6ffnen, oder die Freude, wenn wir das
erste Stiick aus einer wunderbar cremigen und
gleichzeitig perfekt standfesten Philadelphia Torte
schneiden.

Mit Philadelphia ist es ganz einfach, jeden Tag ein
kleines Stiick Backgliick zu genieflen. Am Montag

soll es schnell gehen: Cremige Schokocroissants,
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gefullt mit »Philadelphia mit Milka«, sind in
funf Minuten gerollt und kommen zehn Minuten
spiter goldbraun und kostlich aus dem Ofen.

Am Dienstag reisen wir kulinarisch um die Welt,
mit einem New York Chocolate Cheesecake, einer
orientalisch gewiirzten »Philadelphia mit Milka«
Torte Schoko-Pflaume, Zimtschnecken, wie man sie
nicht nur in Schweden liebt, oder einem siifien

Rehriicken aus Osterreich.

Leckeres Tag fiir Tag

Mittwoch ist Pizzatag: Aus Hefeteig, frisch geknetet
oder fertig aus dem Kiihlregal, ldsst sich mit cre-
migem Philadelphia im Handumdrehen etwas Le-
ckeres zaubern: z. B. kleine, feine Calzonetischchen
mit cremig-herzhaftem »Philadelphia mit Schin-
ken, eine Pizza Salmone, knusprig-diinne Paprika-

Salami-Flammkuchen oder sogar eine schokoladige




Variante - die siiffen Minipizzen. Am Donnerstag
Uiberraschen wir Familie, Freunde oder Kollegen mit
Keksen: z.B. mit grofen, dicken Macadamia-Nuss-
Cookies — dank »Philadelphia mit Milka« im Teig
schon soft und miirbe gebacken und dank knackiger
Macadamianiisse oder anderer nussiger Zutaten
ganz nach Geschmack und trotzdem mit knus-
prigem Biss. Freitag ist Fischtag — das hat schlieflich
Tradition. Bringen wir den Meeresbewohner doch
mal unter eine cremige Haube - das Rezept Lachs-
filet mit Philadelphia-Haube zeigt, wie es geht.

Ein Stiick vom Gliick

Am Samstag und Sonntag bleibt die Kiiche kalt.
Diesmal backt der Kithlschrank fiir uns. Wir freuen
uns mit Grof§ und Klein aufs Wochenende und zau-
bern im Handumdrehen die perfekte Torte fiir die
Kaffeetafel. Die backt der Kithlschrank. Beispiels-
weise die Philadelphia Torte Blumenbeet, die hat
sogar 30 Sticke — perfekt fiir grofle Familien oder
Freundeskreise.

Alle unsere Rezepte sind mit Liebe zum Detail ent-
wickelt. Die Zubereitungsschritte sind schnell und
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Weitere cremige Backrezepte und tolle Geniefler-
ideen fiir jeden Tag finden Sie im Internet unter

www.philadelphia.de.

gelingsicher umsetzbar. Komplizierte Kiichengerite
kommen nicht zum Einsatz, und alle bendtigten
Zutaten finden Sie ganz einfach im Supermarkt.
Wie die cremigste Zutat in allen Rezepten - Phila-
delphia. Zur Familie gehoéren nicht nur der Klassi-
ker und seine fettreduzierten Verwandten, sondern
auch siffe Sorten wie »Philadelphia mit Milka« und
»Philadelphia Honig«. Erginzt wird die cremig-fri-
sche Vielfalt im Kithlregal durch verschiedenste
herzhafte Varianten, darunter natiirlich »Philadel-
phia Kriuter« oder auch »Philadelphia Schinken«.
Die folgenden Rezepte sind ein kostlich-cremiger
Streifzug durch das Sortiment.

Wir wiinschen Thnen viel Freude beim Blittern
durch das Philadelphia-Backbuch. Lassen Sie sich
von kithlschrank-frischen cremigen Torten, warmen
duftenden Kuchen und stiffen & herzhaften geba-
ckenen Kleinigkeiten Appetit machen. Freuen Sie
sich aufs Backen — und genieflen Sie Tag fiir Tag ein
Stiick selbst gemachtes Gliick!

Da wird jeder zum leidenschaftlichen Bicker - mit
unkomplizierten Rezepten, die siiflen oder pikanten

Hochgenuss garantieren!

Vorwort 7






Kuchen
& Co.

for Geniefler







PHILADELPHIA® TORTE

DER GEBACKENE KLASSIKER

Zubereitung
Zutaten fiir 16 Stiicke
150 g Loffelbiskuits 1| Backofen auf 180°C (Umluft) vorheizen. Loffelbiskuits in
100 g Butter einen Gefrierbeutel fiillen, Beutel verschliefen und den Inhalt
525 g PHILADELPHIA® mit einem Nudelholz oder den Hinden vollstindig zerbroseln.
Doppelrahmstufe
125 g Zucker 2| Butter schmelzen, mit den Broseln vermischen und in eine
2 EL Zitronensaft mit Backpapier ausgelegte Springform driicken.
Mark von 1 Vanilleschote
3 Eier 3| Philadelphia, Zucker, Zitronensaft und das Mark der Vanil-
leschote mit dem elektrischen Handriihrgerit vermengen. Nach
Zubereitungszeit: 30 Minuten und nach die Eier einrithren.
Backzeit: 50 Minuten
Kiihlzeit: 2 Stunden 4 | Creme in die Springform fiillen. Die Torte fur ca. 50 Minu-
ten im Ofen backen. Anschlieend gut auskiihlen lassen.
Pro Stlick: ca. 913 kJ/218 keal, E4 g, F 159, KH 17 g
a

Fiir eine fruchtige Variante der gebackenen Torte
2 Orangen filetieren und die Filets unter die
Creme rithren.
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Der himmlische Genuss geht weiter! Ab jetzt backen Ofen und Kuhlschrank fir Sie: Stlze
Rezeptideen fir einfache Kuchen, klassische PHILADELPHIA®-Torten, kostliche Blitzdesserts,
aber auch herzhafte Varianten fur schnell Gebackenes waren noch nie so unkompliziert

wie mit diesem Backbuch! Feine Kreationen mit dem schokoladigen PHILADELPHIA mit
Milka®-Frischkéase und neu entwickelte Rezepte fiir weitere stiRe PHILADELPHIA®-Sorten
machen die verfuhrerische Rezeptsammlung komplett!



