Themenwoche 4: Belegte Broétchen

\'QF . Beim Bdcker sehen die Brétchen
Ich mag Brotchen . o
mit Nuss-Nudaa- immer so lecker aus, weil ein
g Salatblatt unter dem Belag ist oder

Creme. eine Gurkenscheibe oben drauf.
)\/
Ich finde, wir sollten Ich darf kein Schweinefleisch
lieber gesunde Brétchen essen. Vielleicht sollten wir
verkaufen — mit Wurst auch Brétchen mit Putenbrust
und Kdse. belegen.
)\/ o

Bei hellen und dunklen Brétchen mit Salami, Putenbrust oder Késescheiben ist fur jeden

Geschmack etwas dabei. Wir bereiten 20 halbe Brétchen am Tag vor.

Entscheide, welche Fragen sinnvoll sind und wirklich nur durch
eine Rechnung zu beantworten sind. Kreuze sie an.

Q Wie viele 3 Brétchen entstehen aus 10 Brétchen?

° Warum fallen belegte Brétchen meist auf die belegte Seite?

0 Was kosten 6 helle und 4 dunkle Brétchen zusammen?

° Wieso ist eine Gurke krumm?

G Was kostet eine Scheibe Salami, Putenbrust oder  Scheibe Butterkése?
o Ein Vollkornbrétchen wiegt ca. 150 g. Wie viel wiegt ein weif3es Brétchen?
e Wie viele Packungen Aufschnitt benétigen wir in 1 Woche?

Q Welche Form haben die Brétchen?

Wir verwenden Butter und dekorieren mit Gurke und Salat. Wie hoch
werden die Ausgaben fur 1 Packet Butter, 1 Salatkopf und 1 Gurke?

0 Was kostet das teuerste% belegte Brétchen (Pute) in der Herstellung?

Lésungswort:
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